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ROSENDALS WARDSHUS

Brillop — en av de storsta dagarna i véra liv!
Séker ni en specie“ pla‘cs att ﬁra ert br&i“op pa? Da ar vackra Rosendals Wardshus stillet ﬁir er.
Virdshuset ar be[éiget pa Kung[iga Dngé’wden i en underbar miyé och samtidigt nara Stockholm city.

P4 Rosendal har manga ﬁiréilskade par vigts och ﬁrats ar eﬁer ar, och inget bréﬂop ar det andra likt.

Vavﬂir inte ha vigse [ceremonin i var ﬁna park och séiga]a till varandra under grons kande trad?

Hur ni dn vill utforma er stora dag, sa hjéi[per vi er att hitta det pevfekta upp [éigget ﬁ')'r Juster.
Vart team pa Rosendals Wardshus har arrangerat manga brb’ﬂopsfes’cer genom aren

och vi har stor kunskap och en gedigen evfarenhet av denna specie“a dag.
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ROSENDALS WARDSHUS
BROLLOPSMENYER

VAR
Meny1
Krydde[dade pi[grimsmuss[or med V(')'kig
blomkalscréme, kawing och syrad gurka

Fkkkk

Liten sorbet med Champagqe rosé
Léttrimmad skrei med sauterad spenat,
variation pa musslor, musselvelouté
och potatispuré smaksatt med rokta rikor
Brynt smorkaka med kardemumma,

variation ]oéi app le och vani[_j g[ass

Meny 2 (Vegetarisk)
Angad vit & gron sparris
Med citroncréme och rostade Levainsmulor

Fkkkk

Liten sorbet med Champagne rosé

Fkkkk

Zucchin'gcrittevs
Med syrad kalsallad, sotad aubevgine och hummus

Fkkkk

Saftig chokladkaka med youghurtmousse
och kérsbéivspa}fait
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Meny 3
Oxtartar med sommarhyﬂél, pudevhyvlad
parmesan, syrad 6k, blandad krasse

Fkkkk

Liten sorbet med Champagqe rosé
Brisserad kalvkind med mango ld, sotad purj olok,
rostad fairskpotatis, oxsvanssky och gremo lata

Fkkkk

Citrontartlett med hallonsorbet och fairska bar

Meny 4
Blandad sparris med citroncréme,
avruga och levainsmulor

Fkkkk

Liten sorbet med Champagne rosé
Léittgvavad ugnsbakad r&id'mg med fore”vom,
romanesco, é’mgad broccolini,
ortgront och citronette
Férska svenska jordgulobav
med punschglass och Madeleinekakor

Med reservation ﬁir Vﬁvaméindringar och priser.




ROSENDALS WARDSHUS
BROLLOPSMENYER

Kriimig hummersoppa med visterbottenroyale

och rotfruktschips

Fkkkk

Liten sorbet med Champagne rosé

Fkkkk

Kryddstekt hingmarad svensk biff med blandad
svamp, bakad rotselleri, spriickt bjorbarssky
och héstsallad

Franska ostar fran Androuet med tillbehsr
Meny 6
Littbakad kungskrabba med vispat krabbsmor
och 6rtgront pa grillat levainbrod

hkkkk

Liten sorbet med Champagne rosé

hkkkk

Halstrad g(')'sﬁ[é med kronirtskocka ”barigou[e”,

f‘einkéi[, citronsmér och Wrénge’oéicksost

hkkkk

Svartvinbirspannacotta

Canapéer
Sikrom med vispad créme ﬁfaiche och gréislék

* % %

Lbfsta bla med ﬁkonmawnelad

* % %k

Chevrécréme med rostad paprika och citronzest

* % %k

Skagenréra med pepparrot och dill

* % %k

Prosciutto med basilikaféivskost

* % %k

Anklevermousse med havtomsge[é

Menyerna ir anpassade efter respektive siisong,
men kan med fordel bestiillas under hela aret.

Provsmakning av ’ové“opsmeny ingar i kuvertpviset ﬁiv 2 personer.

Menyprovning ﬁ)'v mat och dryck sker under vaven. Vi dterkommer med bokat datum.
Cirka 2 veckor innan bré“opet kontaktar var hovméstare er toastmaster fér planering,
]oordsp[aceving, kérschema och [ogistik av kvéllen i sin helhet.

Ni har tilltrade till g[aspavi[jongen ﬁ'é’m kl.10.00 [ori)'“opsdagen ﬁ')'v eventuell dekover'mg,

[ev eranser mm.

All medtagen dekoration ska vara bortp[ockad senast dagen eﬁer klockan 10.00.
Dukning av borden ér klara 2 timmar innan middagssittningen.

Ni dr alltid vilkomna att kontakta oss med ﬁféigor och ﬁmderingar.

Vickning
Korvbuﬂé med brod,
skagenréra, rostad [6k, ketctho, senap & Pucko

125kr/person

*k ok ok

Flatbread med blistrade tomater, mozzarella & basilika

Vilj valfri topping:
Tegelrokt skinka & rostad paprika
Portabello & Chévre
165kr/person
Vijobbar formiljgn =
med hillbarhet och Var noga med att anmiila
matatervinning i eventuella aﬂergier och
samarbete med tavvikel
SVOA och Kungliga w}a avvike 'Ser
Dijurgirden | Matrix matawvikelser:
Vegetarian:

Ater inget animaliskt
Lakto-Veg:
Ater mejeriprodukter, Ej dgg
Ovo-Veg:
dter dgg, Ej mejeriprodukter
Lakto—Ovo—Veg:
Ater mejeriprodukter och igg
Pesce-Veg: Ater fisk och skaldjur
Demi-Veg: Ater kyckling
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BROLLOPSMENY GRILLBUFFE

Mitt i gronskan pa Kungliga Djurgérden erbjuder vi pa Rosendals Wirdshus er mgjligheten
att tillbringa en dag eller kvill med fokus pa villagad mat i en vacker historisk miljs.

Rosendals Wiirdshus arrangerar allt fran bréllop och konferenser till vin- & champagneprovningar,
vam[anseringav & event. Fédelsedagav, dop & Ioegravningsmottagningar, Famiy' emiddagav/ Luncher.
A)%ivs[unch & middag. Hela aret runt!

Frangrillen
Laxﬁ[é med pepparot och brynt smor, Kyckﬁng[é’nﬁ[é med Ras el hanout och oliver,
Merguez med salvia och citron, Flankstek med rokt paprika, Karré ”puﬂed pork”
Gront & gott
Knippmorotter med dillsmér, Portabello med smulad fetaost
sz'sko[var med limesmér och anchochili
Sallad pa blandade betor med rostade ﬁ'(')'n och spiskummin
Salade verte med cruditéer och cidevvinéigersenap
Caesarsallad, Krispig art-och bonsallad.
Féirskpotaﬁs med bvynt smér och Grter
Coleslaw pa rodkal och dpple
Séser/roror
Nordafrikansk aioli, Dijonnaise, Mojo rojo
Myn’cayoghwt, BBg-sas, Pico de gaﬂo, Gremolata

Brod/ost
Levain & Vé’lg’oréd, spisbvb'd, SMor x 3
Desserter

Svenska ostar, ﬁkon och [agerb[adsmarme[ad
Appelkaka med vaniljsas,
Mariangsviss med vit chokladmousse, sommarbir och brynt SmMor,

Cheesecake med ﬂéider och rabarber, Tosca cupcakes, Pannacotta

Vijobbar for miljon
med hillbarhet och
matdtervinning i
samarbete med SVOA
och Kungliga
Djurgérden.

Rosendals Wirdshus, Rosendalsterassen 3, Kungliga Djurgdrden. Tel: 08-66139 70. www.rosendalswardshus.se. info@rosendalswardshus.se
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DRYCKER ROSENDAL

CHAMPAGNE glas / flaska
Thiénot Brut NV, Frankrike 138 kv 749 kr
Taittinger Brut reserve, Frankrike 780 kr
Pol Roger Brut reserve, Frankrike 825 kr
Pol Roger Brut vintage 2012, Frankrike 929 kr
Pol Roger Blanc de Blancs 2012, Frankrike 999 kr
Pol Roger Brut rosé 2019, Frankrike 920 kr
Dom Pérignon vintage brut, Frankrike 1680 kr
MOUSSERANDE

Rosendals mousserande husvin o8 kr 499 kr
Gérard Betrand, cremant de Limoux brut 2015 649 kr
VITT VIN

Rosendals vita husvin o8 kr 392 kr
Marchesi Antinori, Tormaresca Chardonnay, Italien 475 kr
Louis Robin, Chablis, Frankrike 549 kr
Trimbach Riesling, Alsace, Frankrike 549 kr

Campo di Sasso, Sauvignon blanc, Nya Zeeland 549 kr
Gérard Betrand, P'chou[ de Pinet, Languedoc, Fr 534 kr

Marchesi Antinori, Pinot Grigio, Italien 519 kr
Leopard’s Leap, Chenin Blanc, Syd Afrika 535 kr
ROTT VIN

Rosendals roda husvin 98 kr 392 kr

Chateau Mont-Redon Cétes-du-rhéne, Frankrike 499 kr
Marchesi Antinori, Sangiovese/Cabarnet, Italien 549 kr
* Chateau Mont-Redon, Chateauneuﬁdu—]’ape, Fr 669 kr
* Gérard Betrand, Chateau Hospita[et, Languedoc, Fr 569 kr
Marques de Murrieta reserve, Rioja, Spanien 575 kr
Bodega Vistalba, Tomero, Malbec, Argentina 535 kr

Domain Roux, La Moutonniére, Pinot Noir, Frankrike 575 kr

ROSE glas / flaska

Rosendals husvin o8 kr 392 kr
Chateau Minuty, M de Minuty, Provence, Frankrike 525 kr

DESSERTVIN

Prunotto, Moscato d’Asti, 1talien 14kr/cl
Drottningholm, hallon fran kungens tridgérd 20kr/cl
Tokaji Aszu 5 puttonyos, Ungern 21kr/cl
Mouton Cadet réserve satwrnes, Frankrike 18kr/cl
OL

Heineken 33 cl, Holland 69 kr
Mariestad 50 cl, Sverige 75 kr
Boston Ale, Samuel Adams 33 cl 81 kr
1PA Lagunitas, USA 33 cl 81 kr
Carlsberg Hof Mellansl 33 cl, Danmark 64 ky

ALKOHOLFRIA ALTERNATIV

Appe[must,]us de Pommes, eko[ogisk 45 kr 180 kr
Mineralvatten/Lisk/Lattol 42 kr
Alkoholfri 6l 52 kr
Iste & Lemonad 45 kr
Kaffe/Té 32 kr
Espresso enkel/Dubbel 28kr/38 kr
Cappucino/Café Latte 42 kr
Cappucino/Café Latte med OATLY havremjslk 45 ky
LONGDRINKS

Vodka, Gin, Rom, Whisky, Tequi[a och drinklsk, 4cl 115 kr

* NOBELVINET 2015 * NOBELVINET 2013

Rosendals Wirdshus, Rosendalsterassen 3, Kvmg[iga D_jw‘gévden. Tel: 08-66139 70. www.rosendalswardshus.se. info@rosendalswardshus.se




VARA BROLLOPSPAKET

SMALL MEDIUM
1 glas Mousserande 2 glas Mousserandle
3 canapéer 3 canapéer

Brillopsmeny Brillopsmeny

3 glas husets vin 3 glas husets vin
Kaffe/Te Kaffe/Te

(Alkoholfria kvalitetsalternativ
fins till all dryck)

(Alkoholfria kvalitetsalternativ
finns till all dryck)

1263 kr/person 1342 kr/person

ABONNERING AV ROSENDALS WARDSHUS
For bokn'mg av 8o personer och uppat ingdr lokalhym i kuvertpviset ﬁiv

ensamratt av Rosendals Wirdshus.

Under 8o personer tillkommer [oka[hym med 750kr/tom stol upp till 8o gaster.

SEPARATA PRISER FOR SAMMANSATTNING AV EGET PAKET:

BROLLOPSMENY

BARNMENY barn 2-12 &r. Toast Skagen, Kéttbullar, mos, gréiddsé’ls & ['mgon, g[assdesseft
SERVERINGSAVGIFT FOR MEDHAVD BROLLOPSTARTA

CANAPEER (rekommenderat antal 3 st per person)

VICKNING

VARA OPPETTIDER KL 17:00-01:00. extra lokalhyra per timme till och med 03:00
KOSTNAD VIGSEL 1 TRADGARDEN. Vid regn halls vigseln pa Karl-Johanterassen
SHOTS

Vita sto [séiverdrag till ’oréﬂopsmiddagen

Hjéi[p att [éigga ut p[aceringskort, meny, festhélﬁe, bordsnummer med mera

Alla priser ar inklusive moms. Med reservation ﬁir éindringar av ravaror och priser.

Bokningsvillkor:

LARGE
1glas Champagne
3 canapéer

* % %

Brllopsmeny

3 glas drgéngsvin
Kaffe/Te
(Alkoholfria kvalitetsalternativ
fons till all dryck)

1379 kr/person

ExtraLARGE
2 glas Champagne
3 canapéer

* K K

Bréiﬂopsmeny

3 glas drgangsvin
Kaﬂe/ Te
(Alkoholfria kvalitetsalternativ
ﬁnns till all dryck)

1496 kr/person

795 kr/person

400 kr

45 kr/person

45 kr/st

125 kr/165 kr/person

2500 kr/pabériad timme
1ookv/person (minimum 80p)
skakad 20 kr/cl, Hot Shots 8o kr
a5kr/stol

1500 kr

1. Ensamratti g[aspavi!jangen: For sii“skap om 8o vuxna personer och uppét ingdr [oka[hyva i bokningen. Loka[hyra tillkommer om sé[[skapet ar

under 8o personer med 750kr/tom stol upp till 8o Jpersoner.

2. 1 kuvertpriset per person ingér lo ka[hym, el, vatten, sop hz’imtning, pevsona[, linne, povs[in, stolar och bord.

3. Deposition: Vid bokat datum for brillop faktureras s0okr/person (minimum 8o personer). Depositionen ir E) aterbetalningsbar vid eventuell

avbest:'i“ning av bokat datum.

4 TForskottshetalning: Offererad bokningskostnad skickasvia faktura 45 dagar innan bokat datum. Férskottsbetalningen ér E) dterbetalningsbar

vid eventuell avbestfi”ning av bokat datum eﬁev det att ﬁivskottsbeta[ning er[agts.

5. Depositionen och forskottsbetalningen dras av pa notan pa den aktuella dagen for bokningen. Resterande belopp faktureras med 5 dagar netto

eﬁe‘r bokat datum.

6. Ombhela bvéﬂopsmiddagen/ bokat datum bokas av 45 dagav eller senare innan ankomstdatum, debiteras ingen mer summa an ovanstaende

deposiﬁon och ﬁivskottsbetalning som vedan dr erlagd.

7. Vid eventuella pvob[em sasom brand, oversvimning osv. ﬁf:in Rosendals Wirdshus sida som gor att bokn'mg ¢ kan genomﬁiras, aterbetalas

deposiﬁon och ﬁirskottsbetalning i sin helhet.

8. Féréindring av antal gaster kan ske senast 7 dagar ﬁ)'re bokat datum. Eﬁer det debiteras antal bokade kuvert.

9. Observeraatt servering/ bar och musik avslutas 30 minuter innan stéingningstid.
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